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Käse & Wein
Mit Online-Tasting
Wer an Käse denkt, denkt oftmals auch an Wein, Bier, Trauben und Brot. Doch welche Wein- & Käse-Kombinationen passen besonders gut? Antworten auf diese und weitere Kundenfragen erhalten Sie in unserem Abend-Genuss-Event „Käse & Wein“, ausgerichtet von unserem Partner Riegel Bioweine und den Ökologischen Molkereien Allgäu.
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 Konzept
[image: Kaese trifft Wein Classic]
Wer an Käse denkt, denkt oftmals auch an Wein, Bier, Trauben und Brot. Doch welche Wein- & Käse-Kombinationen passen besonders gut? Antworten auf diese und weitere Kundenfragen erhalten Sie in unserem Abend-Genuss-Event „Käse & Wein“, ausgerichtet von unserem Partner Riegel Bioweine und den Ökologischen Molkereien Allgäu.

Als Biopioniere stehen ÖMA und Riegel Bioweine für Produktkompetenz und -qualität sowie langjährige Lieferanten- und Kundenbeziehungen. So ist auch gemeinsam die Idee entstanden, unser Wissen zusammenzuführen und Inhalte für die Empfehlung von Käse-Wein-Kombinationen im Naturkostfachhandel auszuarbeiten.

Wir rüsten Abteilungsleiter, Inhaber und Verkaufspersonal in den jeweiligen Produktsegmenten Käse und Wein für eine kompetente Beratung aus.




 Die Besonderheit
Um Käse und Wein besser kennen zu lernen und zu verstehen ist das Probieren des Produkts unabdingbar. 
Sie erhalten somit vor dem Käse- und Wein-Abend ein umfangreiches Produkt-Paket (für ca. 6 Personen) 
für das Online-Tasting dazu. Hierfür ist eine rechtzeitige Anmeldung erforderlich.
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Webinar-Varianten
„Käse & Wein - Classic“ mit Online-Tasting
[image: Käse & Wein - Classic]„Käse & Wein - Classic“ mit Online-TastingDigitale Genussreise in die Käse-Wein-Harmonie
	Beratungskompetenz erlangen
	Hintergrundgeschichten erfahren
	Dauer 1,5 Stunden (inkl. Verkostung)


❱ Weitere Infos & Termine

„Käse & Wein – Bella Italia“  mit Online-Tasting
[image: Käse & Wein - Bella Italia]„Käse & Wein – Bella Italia“  mit Online-TastingDigitale Genussreise in die italienische Käse-Wein-Welt
	Beratungskompetenz erlangen
	Harmonische Paare aus Italien erschmecken
	Dauer 1,5 Stunden (inkl. Verkostung)


❱ Weitere Infos & Termine

„Käse & Wein – Festtage Spezial“ mit Premium-Online-Tasting
[image: Käse & Wein - Festtage Spezial]„Käse & Wein – Festtage Spezial“ mit Premium-Online-TastingDigitale Premium-Genussreise in die Welt der festtäglichen Käse-Wein-Kombinationen
	Beratungskompetenz erlangen
	Saisonale Absatzsteigerungen generieren
	Dauer 1,5 Stunden (inkl. Verkostung)


❱ Weitere Infos & Termine
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Sie sind Verbraucher?
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Auf unserer Verbraucher-Webseite finden Sie Genuss-Events für Käse mit Wein oder Bier, tolle Rezepte und können vieles mehr rund um uns und unseren guten Bio-Käse finden.

www.oema.de







Referenten
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Heike Fahsold-Auer, Leitung SchulungsWerk
Ökologische Molkereien Allgäu
Diplom-Ingenieurin Ernährung und Versorgungsmanagement (FH), Diplom-Käsesommelière
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Rüdiger Stamer, Verkaufsleiter Süddeutschland
Riegel Bioweine






 Voraussetzungen
Sie benötigen einen Internetzugang; außerdem erhalten Sie vor dem Webinar eine E-Mail mit einem Link und dem Zugang zur Webinarplattform.
Zum Erhalt des Online-Tasting-Pakets ist eine rechtzeitige Anmeldung von 12 Werktagen vor Webinar-Beginn erforderlich. Das genaue Datum entnehmen Sie bitte dem jeweiligen Termin.
Wir bitten um Verständnis, dass wir aufgrund der Einhaltung der Kühlkette nur innerhalb Deutschlands liefern können.



Bei Fragen?
Einfach fragen! 
Für Fragen zum ÖMA SchulungsWerk oder den Käse-Seminaren wenden Sie sich bitte an:
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Heike Fahsold-Auer, Leitung SchulungsWerk
+49 (0)8381-8890-166
fahsold-auer@oema.de

Rückruf anfordern
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„Käse & Wein – Bella Italia“  mit Online-Tasting
[image: Käse & Wein - Bella Italia]„Käse & Wein – Bella Italia“  mit Online-TastingDigitale Genussreise in die italienische Käse-Wein-Welt
	Beratungskompetenz erlangen
	Harmonische Paare aus Italien erschmecken
	Dauer 1,5 Stunden (inkl. Verkostung)


❱ Weitere Infos & Termine

„Käse & Wein – Festtage Spezial“ mit Premium-Online-Tasting
[image: Käse & Wein - Festtage Spezial]„Käse & Wein – Festtage Spezial“ mit Premium-Online-TastingDigitale Premium-Genussreise in die Welt der festtäglichen Käse-Wein-Kombinationen
	Beratungskompetenz erlangen
	Saisonale Absatzsteigerungen generieren
	Dauer 1,5 Stunden (inkl. Verkostung)


❱ Weitere Infos & Termine

Webinar „Käse & Bier“  mit Online-Tasting
[image: Käse & Bier]Webinar „Käse & Bier“  mit Online-TastingDigitale Genussreise in die Käse-Bier-Harmonie
	Beratungskompetenz erlangen
	Neue Geschmackswelten erschließen
	Dauer 1,5 Stunden (inkl. Verkostung)


❱ Weitere Infos & Termine




SeminareWebinar "Käse & Wein"
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Wir tracken Sie nicht!


Üblicherweise müssen Sie an dieser Stelle Ihre Zustimmung für die Erfassung von IP-Adressen, Klickwegen und weiteren interessanten Marketingdaten erteilen. Diese Daten erheben wir nicht. Sie müssen gar nichts. Einfach nur die ÖMA Webseite durchstöbern und genießen!

Herzliche Grüße vom ÖMA Team und unserer Agentur, die uns das ermöglicht hat.

Nähere Informationen und Datenschutzhinweise finden Sie in unserer Datenschutzerklärung.

Prima, Danke!
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ÖMA Beer GmbH
Ökologische Molkereien Allgäu
Am Mühlbach 2
D-88161 Lindenberg / Allgäu

Telefon: +49 (0)8381-8890-100
Telefax: +49 (0)8381-8890-500

E-Mail: info@oema.de

❱ Hier für kostenfreien Newsletter anmelden

Auf Google werden wir mit Ø 4.6 Sternen bei 22 Rezensionen bewertet.
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[image: ]Die Bestell-Funktion ist nur für bereits vorhandene Geschäftskunden verfügbar. 
Sollten Sie noch kein registrierter ÖMA-Händler sein, können Sie sich unter vertrieb@oema.de bewerben.

Bitte tragen Sie Ihre 5-stellige Kundennummer ein
Kundennummer jetzt prüfen

